
АКТ ПЕРЕВІРКИ ОРГАНІЗАЦІЇ ХАРЧУВАННЯ 
Дата: 12 листопада 2024 року 
Місце проведення перевірки: харчоблок ЗДО 
Комісія у складі:

Наталія КРИВОРОТЕНКО, завідувач;
Ірина ЧЕЛОМАНОВА, сестра медична старша;
Ніна НЄМЦОВА, сестра медична старша;
Алла МАТЯШ, заступник завідувача господарства;
Галина РАКУЛЬЦЕВА, представник батьківського комітету.

Мета перевірки: Оцінка відповідності організації харчування дітей у ЗДО 
встановленим нормам та технологічним процесам приготування страв.

Під час перевірки харчоблоку ЗДО було здійснено контроль за наступними 
аспектами:

1. Контроль за відповідністю меню затвердженим нормам харчування та 
віковим потребам дітей:

• Проведено порівняльний аналіз фактичного меню з 01.11. по 12.11.2024 
року з затвердженим перспективним меню та нормами харчування для дітей дошкільного 
віку.

• Встановлено повну відповідність запропонованих страв затвердженому
меню.

• Зазначено наявність усіх необхідних груп продуктів у раціоні дітей 
протягом перевіреного періоду, що забезпечує збалансоване харчування відповідно до їх 
вікових потреб.

• Відхилень від встановлених норм щодо калорійності та вмісту основних 
поживних речовин (білків, жирів, вуглеводів) не виявлено.

• Забезпечено врахування вікових особливостей дітей при складанні меню 
(вихід порцій).

2. Спостереження за технологією приготування страв:
• Під час спостереження за процесом приготування страв відзначено чітке 

дотримання технологічних карт.
• Персонал харчоблоку володіє необхідними знаннями та навичками щодо 

технології приготування дитячих страв.
• Дотримуються санітарно-гігієнічні норми під час обробки продуктів та 

приготування їжі.
• Контроль за якістю готових страв здійснюється відповідальними особами 

(бракеражна комісія).

Висновок:
За результатами проведеної перевірки встановлено, що організація харчування у 

харчоблоці ЗДО №26 «Ласкавушка» відповідає затвердженим нормам харчування та 
віковим потребам дітей. Технологія приготування страв здійснюється з дотриманням 
встановлених вимог та санітарно-гігієнічних норм.

Рекомендації:
Продовжувати підтримувати високий рівень організації харчування та неухильно 

дотримуватися затвердженого меню та технологічних процесів.
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З актом озяайомлений(а):
' / а  _____________ Тетяна МАКУХА, шеф-кухар
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